@ zuckerstueck.rheinbach

ﬂ (Qzuckerstueck.rheinbach

T 7 UCKERSTUCK

—— café o bistro ——
AN ST. MARTIN RHEINBACH

FRUHSTUCK & ALLERLE

servieren wir Dir bis 14.30 Uhr

Friihstiick fiir 2 Personen

Alles was dein Herz begehrt

Wurst und Schinken. Gouda und Brie. Bircher Misli
mit Joghurt, Obstsalat und unserem hausgemachten
Misli. Marmelade. Nuss-Nougat-Creme. Krauter-
quark. Frischkase mit Gartenkresse. Fleischsalat.
2 halbe Eier. Allerlei Gesundes von Feld und Plantage.
2 Brotchen. 2 Scheiben gerdstetes

Bauernbrot. 2 Glaser Orangensaft p.P. 13,90
Unsere Empfehlung

Prosecco Spumante Brut 0,101 6,50
Fruchtsecco alkoholfrei 0,101 5,50
1/2 Avocado. Meersalz. Olivendl 3,80

Unser Tellerfriihstiick ,,Fiir Dich”

Wurst. Schinken. Kase. Marmelade. 1 halbes Ei.
Gesundes von Feld und Plantage. Bircher Misli mit
Joghurt, Obstsalat und unserem hausgemachten
Misli. 1 Brotchen. 1 Scheibe gerdstetes

Bauernbrot. 1 Orangensaft 12,90
Zusatzlich 1 Bagel mit Tomaten.
Mozzarella. Tomatenpersto. Rauke +5,00

2 halbe belegte Brotchen

mit rohem Schinken, Salami oder Gouda.

Tomate. Gurke. Salat 4,90
mit gerauchertem Lachs. Remoulade.

Essiggurken. Ei 8,00
Riihrei aus zwei Eiern

mit Pumpernickel. Butter” 5,50
mit Tomate. Kise. Kresse ﬂ +2,00
mit gekochtem Schinken. Kase +3,00

mit Raucherlachs. Remouladensauce +7,50

Croque Madame mit kleiner Salatschale
klassisch gratiniertes Sandwich. Cream
Cheese. Cheddar. gekochter Schinken.

Tomaten. 2 Spiegeleier 10,90
French Toast /7

mit Banane. Créme Chantily. Ahornsirup.

unser gerdstetes Miisli 8,00

Bircher Miisli Y
Obstsalat aus frisch geschnittenem Obst
der Saison. Saaten. Kérner 7,90

Naturjoghurt /7

unser hausgemachtes Misli. Obstsalat

aus frisch geschnittenem Obst der Saison.

Agaven Dicksaft 7,90

Porridge mit Hafermilch Y
Obstsalat aus frisch geschnittenem
Obst der Saison 7,90

Strammer Max
Scheibe gebackenes Bauernbrot. Landschinken.
2 Spiegeleier. kleine Salatschale 10,90

Shakshuka (zZubereitungszeit ca. 15 Minuten) ”
Tomatenpfanne mit viel Gemiise. 2 Eier.
Schmand. Brot 11,50

mit Ziegenkése on top +2,00

Gebackenes Panini mit kleiner Salatschale
mit Thunfisch. gekochtem Ei.
Remouladensauce 8,50

Bagel mit kleiner Salatschale /&
mit Tomaten. Mozzarella.
Tomatenpesto. Rauke 7,50

Gebackenes Bauernbrot
mit Avocado. Tomaten.

Meersalz \q 8,90

mit Krauterquark. Gartenkresse.
Radieschen. Mohren. Meersalz. Olivenb’l” 8,00

Zusatzlich
Riihrei aus 2 Eiern +3,50
Raucherlachs +5,50

Flammkuchen mit kleiner Salatschale

mit Schmand. Tomaten. Lauch. Parmesan-

kdse. gerducherter Landschinken 12,00
mit Tomaten-Gemiisesugo.

Ziegenkase. Rucolasalat 12,00
mit Schmand. Birne. Ziegenkase.

Feigensenfsauce 12,00

Laugenbrioche mit kleiner Salatschale
mit Cheddarkase gratiniert. Rihrei.

frische Tomate. gekochter Schinken 10,00
mit Cream Cheese. warmer Brie.
getrocknete italienische Tomaten /@ 7,50

GroBer gemischter Blattsalat
mit Balsamicodressing. gehobelter
Parmesankase. Crodtons. Ei.

getrocknete italienische Tomaten 9,90
mit Thunfisch +3,00
mit Ziegenkase. Melone. Schinken + 4,00

Unser Sonntagsspecial - Croissant Royal
mit Rihrei und Raucherlachs gefiilltes und

gebackenes Croissant. Sauce Hollandaise.
kleiner Salat 12,90

DEN LIEBEN
LANGEN TAG

Waffeln, Pfannkuchen, Eis
und herzhafte Kleinigkeiten

Waffel

mit Puderzucker 2,90
mit Puderzucker. Sahne 3,60
mit Puderzucker. Kirschen. Sahne 5,70

mit Puderzucker. Kirschen. Vanilleeis. Sahne 6,90

Gemischtes Eis
Vanille. Schokolade. Erdbeere. Sahne 4,50

Vanilleeis auf heifien Kirschen
3 Kugeln Vanilleis. heile Schattenmorellen.
geschlagene Sahne 6,90

Heidelbeer- oder Apfelpfannkuchen
(Zubereitungszeit ca. 15 Minuten)

mit Puderzucker 8,20
zusatzlich mit einer Kugel Vanilleeis
zum Pfannkuchen +1,40

Shakshuka (Zubereitungszeit ca. 15 Minuten) ﬂ
Tomatenpfanne mit viel Gemiise. 2 Eier.
Schmand. Brot 11,50

mit Ziegenkase on top +2,00

Gebackenes Panini mit kleiner Salatschale
mit Thunfisch. gekochtem Ei.
Remouladensauce 8,50

Bagel mit kleiner Salatschale /&
mit Tomaten. Mozzarella. Tomatenpesto. Rauke 7,50

Laugenbrioche mit kleiner Salatschale /&
mit Cream Cheese. warmer Brie.
getrocknete italienische Tomaten 7,50



ﬂ vegetarisch

Unsere Empfem;u:?t DEI N AN |. A 88 m
i e
Packung Eiskon S0 SMDESKMTLIHE R DA
1 Stk. Landkuchen 2 Crostini 2 halbe belegte 4 Canapés
Kaffee Crema Klein 3,00 Café Affogato 1(2 Flammkuchen 2 Macarons Brotchen 3 Fingerfood
LK 550 Espresso mit einer Kugel Vanilleeis 3,90 Filterkaffee 1 Tartel.etlte 1 Stk. Lar_1dkuchen 2 Macarons
9 ! 1 Glas Sekt 1/2 Panini 1 Stk. Quiche 1 Glas Sekt
Milchkaffee 4,10 Espresso 2,60 1 Aperol 1 Suppe
Latte Macchiato 4,50  Espresso, doppelt 4,10 Filterkaffee :
Cappuccino Klein 3'40 ESPFESSO Macchiato 2‘80 (Das Aufgefiihrte ist lediglich als Vorschlag zu sehen, gerne sprechen wir alles mit Dir individuell ab.) s
groB 5,60 Eiskaffee
lce 'd Vanilla Espresso NEU mit 3 Kugeln Vanilleeis. Sahne 1750
3 Kugeln Vanilleeis. Esspresso. Crema 7,50 Eisschokolade -
A Arz Trinkhilfe .
Cappuccino Brilee mit 3 Kugeln Vanilleeis. Sahne 7,50 Niisse und Chips
Cappuccino mit karamellisierter HeiBe Schokolade Schale 3,90
Milchschaumdecke, die wie bei einer A
g 51 . mit Milchschaum 3,50
Créme Brilée abgebrannt wird. 4,20
c MU mit Sahnehaube 3,90
appuccino Belge ] 11 1 !
Cappuccino mit groBer Sahnehaube 4,00 Ch°C°C_"‘9 450 Tonissteiner Naturelle / Medium Grauburgunder 0,20l 7,00
Flat White ISt (-ellnem I-Espresso : 0251 3,00 Weingut Paul Anheuser. Nahe 0,751 25,00
Cappuccino mit zwei Espressi 4 50 Tasse Glithwein (von Oktober bis Marz) 3,00 0,751 7,50 Hobd b1 In —
' nsere Empfehlung
Fritz Kola 012001112180 !
Statt Kuhmilch bieten wir Dir ohne Aufpreis Soja- oder Hafermilch an. Weingut Sermann. Ahr 0,20t 7,00
Fritz Kola Zero 012001112080 0,751 25,00
Lommelomm Proseqcp Spumante Brut
Orangenlimonade 0331 3,50 Valdo Origine. Veneto 0,70l 6,50
Basilikum-Ingwer Limonade 0331 3,80 Champagner Brut Reserve
Blanc de Blanc Grand Cru.
Kanne Tee 990 Ananas-Minz Limonade 033l 3,80 Jean Pernet 0,3751 35,00
Gurkenlimonade 0,331 3,80 Mimosa
I Prosecco Spumante.
Orangensaft frisch gepresst 0,20t 5,50 frisch gepresster Orangensaft 0,20l 9,00
Darjeeling Royal Second Flush Pfefferminze frische von Hand gezupfte Saftschorle i
Aus den besten Teegarten Nordindiens am Fufle Minzblatter Rhabarber. Apfel. Johannisbeere 0,330 3,80 A s LOP P S X
des Himalaya stammt diese bartblumige, hoch- . = et
aromatischz Sommerpfliickun il Alpenhuttenkrauter : . Soda. Orange 020t 7,50
i P g- Erleben Sie den unverfalschten KrautergenuB Gurken Gin Tonllc alkoholfrei Lillet Wild Berry
Sonne Asiens verbunden mit dem wiirzig-frischen Hauch der Gurkenlimonade. Siegfried Lillet Blanc. Tonic. Beeren 0201 7.50
Angenehm zart-herber Sencha-Griintee versetzt Berge durch Silberlindenbliten, Zitronenmelisse, Wonderleaf Gin alkoholfrei. Tonic 020t 7,50 ) ) i g
mit I__emon_grass, Sa_florbl'L]ten und verfihrerisch Verbene, Apfelminze und Enzianwurzel. Fruchtsecco Apfel Quitte ‘alkoholfrei B_asilikum Spritz
exotisch-frischem Zitrusfruchtaroma. Earl Grey Van Nahmen 0,70t 5,50 :;'monce“g' Bas'“rumsaft' 020l 800
- rosecco Spumante , ,
Frichtegarten Eine Edle Darjeeling Blattmischung wird benetzt P
mit Orangenschale, Apfel, Mandel, Vanille, Nelken, mit dem pikanten Aroma von Bergamotte. Ein Andechser
Zimt und Rosenbliten. Klassiker eben. Spezial Hell oder Weifibier alkoholfrei 0,501 4,90
Ingwertee mit Zitrone Schreckenskammer Koélsch 0,33l 3,50

\1 vegan glutenhaltig

laktosehaltig

Fur weitere Allergene sprich uns gerne an!



